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* Memastikan label berisi semua informasi penting & akurat.
 Informasi tentang produk (gizi, asal-usul, ukuran, aktivitas, dll
...termasuk potensi dampaknya pada kesehatan) bagi konsumen
- Alergi? Kebutuhan khusus?.
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International Standard ?

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

Pangan: @B
+ Codex Alimentarius Commission < et 2000

+ Dibentuk oleh FAO/WHO, 1963

* Mengembangan “International Food Standars”:

* Melindungi kesehatan konsumen dan menjamin praktik
adil perdagangan international
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International Standard of Food Labelling ?
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‘Organization of the
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Codex Labelling Standards:
CC FL - Codex Committee on Food Labelling (CCFL)
FAQ/WHO ID o714
No:
Reference: CX/FL
Terms of {(a) to draft provisions on labelling applicable to all foods;
Reference (b) to consider, amend if necessary, and endorse draft specific provisions on
labelling prepared by the Codex Committees drafting standards, codes of practice
and guidelines;
(¢) to study specific labelling problems assigned to it by the Commission; and,
{d) to study problems assaciated with the advertisement of food with particular
reference to claims and misleading descriptions.
Status: Active
Host: Canada
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International Standard of Food Labelling ?
CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

Food and Agriculture WorHHaaM
Orgioleation oty 0

“C i swpvort 0000
\&¥" World Food Safety Day
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Codex Labelling Standards: onoes

CC FL Codex Committee on Food Labelling (CCFL)

Mengembangkan standar, pedoman dan
kode praktik, untuk memastikan bahwa:
(i) Konsumen (di mana saja) mengetahui
apa yang mereka (akan) beli
(ii) Produk yang dibeli konsumen
"memang seperti yang dinyatakan
pada label”.

IP—Bmléjm[Edegurslty https://phariyadi.foodreview.co.id/

Standar Pelabelan Pangan oleh CCFL . commieom oo

Codex

Reference Committee

CXS 1-1985 General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods CCFL 2018

General Standard for the Labelling of and Claims for CCFL 2009

S Prepackaged Foods for Special Dietary Uses

General Standard for the labelling of non-retail containers CCFL 2021

CXS 346-2021 of foods

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/en/?committee=CCFL
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/en/?committee=CCFL

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS
TAPN Food and Agriculture World Health

A5 f Heal
e Uniied Nations &4 W, Organization

E-masl coden (B30 org - www codexsl

GENERAL STANDARD FOR THE LABELLING
OF PREPACKAGED FOODS
CXS 1-1985

Adopted in 1985. Amended in 1991, 1999, 2001, 2003, 2005, 2008 and 2010.
Revised in 2018.
————
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

1. SCOPE
Standard ini berlaku untuk semua pangan dalam kemasan yang akan dijual
kepada konsumen atau untuk tujuan katering dan aspek tertentu yang
berkaitan dengan penyajiannya.

(This standard applies to the ing of all prepackaged foods to be offered as such to the or for catering purp: and to certain aspects relating
to the presentation thereof).

h 1P8 University
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

2. DEFINITION
Déte Marking of prepackaged food:

“Best Before Date” or “Best Quality Before Date” ....
“Use-by Date” or “Expiration Date” ....

“Label”...
“Labelling” ...

“Prepackaged” berarti dikemas atau dibuat/diisapkan terlebih dahulu dalam wadabh, siap untuk
dijual/ditawarkan kepada konsumen, atau untuk keperluan katering

B IPB UnlverSIty https://phariyadi.foodreview.co.id/

Bogor Indunesia —

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1 Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

3. GENERAL PRINCIPLES (PRINSIP UMUM)

* Informasi harus benar, tidak menyesatkan, atau menipu, atau cenderung menimbulkan
kesan keliru mengenai karakternya dalam hal apa pun (terutama dalam hal klaim: merujuk ke Codex
General Guidelines on Claims).

« Tidak merujuk atau mengisyaratkan produk lain (menggiring konsumen supaya
“menganggap” bahwa produk pangan tersebut berhubungan dengan produk lain tertentu).

'food shall not be it or any label or in any labelling in a manner that is false, misleading or deceptive or is likely to create an erroneous impression

rsgardmg its characterin any respect
'food shall not be any label or in any labelling by words, pictorial or other devices which refer to or are suggestive either directly or indirectly,
of.smy other product with which such food m/glrt be confused, or in such a manner as to lead the purchaser or consumer to suppose that the food is connected with such other

product.

'Pgsgﬂnﬁiﬂslty https://phariyadi.foodreview.co.id/

10

Hariyadi, P. 2023. International Standard for Food Labelling: Faktor yang perlu diperhatikan produsen pangan berbasis kedelai untuk
kesiapan ekspor. Disampaikan pada “expert meeting dengan topik Pelabelan Produk Pangan Berbasis Kedelai” Indonesia Soyfood &
Beverage Network (Jejaring Makanan dan Minuman Kedelai Indonesia), Bogor, 10 April 2023.



Handouts, halaman 6/16 18/07/2023

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

4. MANDATORY LABELLING OF PREPACKAGED FOODS
. The name of the food

List of ingredients

Net contents and drained weight

Name and address

Country of origin

Lot identification

Date marking and storage instructions

Instructions for use

PNOORON S

% 1PB University

— Bogor Indunesia —
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

4. MANDATORY LABELLING OF PREPACKAGED FOODS

1. The name of the food
2. List of ingredients . . ®» Bahan pangan dan ingredien (bahan baku) berikut diketahui
3. Net contents and drained weight menyebabkan hipersensitivitas dan harus selalu dinyatakan:
4. Name and address 1. Sereal yang mengandung gluten; yaitu, gandum, rye,
5. Country of origin barley, oat, spe/t atau hibridisasinya dan produknya;
6. Lot identification 2. Crustacea dan produknya;
. . . 3. Telur dan produk telur;
;. :Z)atte mf:.rkm?c and storage instructions 4. Ikan dan produk ikan;
- Instructionsfor use 5. Kacang tanah, kedelai dan hasil-hasilnya;
6. Susu dan produk susu (termasuk laktosa);
7. Kacang pohon dan produk kacang; dan
8. Sulfit dalam konsentrasi 10 mg/kg atau lebih.
'PE‘Bn‘,;’OF.‘"LYnEESl‘Y https://phariyadi.foodreview.co.id/
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

5. ADDITIONAL MANDATORY REQUIREMENTS
1. Quantitative ingredients declaration
2. Irradiated foods

h 1P8 University

https://phariyadi.foodreview.co.id/

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

6. EXEMPTIONS FROM MANDATORY LABELLING REQUIREMENTS
« With the exception of spices and herbs, small units, where the largest surface area is less than 10
cm? may be exempted from the requirements of paragraphs 4.2 (list of ingredients) and 4.6 (Lot
identification) to 4.8 (Instructions for use)

R

https://phariyadi.foodreview.co.id/

Hariyadi, P. 2023. International Standard for Food Labelling: Faktor yang perlu diperhatikan produsen pangan berbasis kedelai untuk
kesiapan ekspor. Disampaikan pada “expert meeting dengan topik Pelabelan Produk Pangan Berbasis Kedelai” Indonesia Soyfood &
Beverage Network (Jejaring Makanan dan Minuman Kedelai Indonesia), Bogor, 10 April 2023.



Handouts, halaman 8/16

18/07/2023

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

7. OPTIONAL LABELLING

* Any information or pictorial device written, printed, or graphic matter may be displayed in labelling
provided that it is not in conflict with the mandatory requirements of this standard and those relating to
claims and deception given in Section 3 — General Principles.

» If grade designations are used, they shall be readily understandable and not be misleading or
deceptive in any way.

% 1PB University

— Bogor Indunesia —
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»1. Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (cxs 1-1985 : General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods)

8. PRESENTATION OF MANDATORY INFORMATION
* Umum

Label dipasang sedemikian rupa sehingga tidak terlepas dari wadahnya

Pernyataan harus jelas, menonjol, tidak dapat dihapus dan mudah dibaca konsumen
DIl..

+ Bahasa
Jika bahasa label asli tidak dapat diterima, untuk konsumen yang dituju, label tambahan berisi informasi wajib

dalam bahasa yang diperlukan dapat digunakan sebagai pengganti pelabelan ulang.

Dalam hal pelabelan ulang atau label tambahan, informasi wajib yang diberikan harus secara lengkap dan akurat
mencerminkan hal itu dalam label aslinya.

178 University
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/en/?committee=CCFL

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

@% Food and agricutture. (Y World Health
¥/ the United Nations ¢ Organization
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|GENERAL STANDARD FOR THE LABELLING OF NON-RETAIL CONTAINERS OF FOODS
CXS 346-2021

Adopted in 2021

'PBsolgjnn"L\fnigslty https://phariyadi.foodreview.co.id/

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

1. PURPOSE
2. SCOPE
3. DEFINITION OF TERMS

“Non-retail container” means any container that is not intended to be offered for direct sale to the
consumer. The food in the non-retail container is for further food business activities before being offered to

the consumer.

'PBsolgjnn"L\fnigslty https://phariyadi.foodreview.co.id/
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

1. PURPOSE
2. SCOPE
3. DEFINITION OF TERMS

4. GENERAL PRINCIPLES
5. MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS ON THE LABEL

... ldentifikasi kemasan non-ritel

Kemasan pangan non-ritel harus dapat diidentifikasi dengan jelas.

Jika kemasan tidak dapat diidentifikasi dengan jelas sebagai kemasan non-ritel, kemasan tersebut harus:
Dilengkapi pernyataan bahwa pangan tersebut tidak dimaksudkan untuk dijual langsung ke konsumen atau
identifikasi lain yang secara jelas menunjukkan sebagai kemasan non-ritel.

Contoh:
“NON-RETAIL CONTAINER”
“NON-RETAIL CONTAINER - NOT FOR DIRECT SALE TO CONSUMER”
Atau, tanda lain yang menunjukkan bahwa kemasan tersebut tidak dimaksudkan untuk dijual langsung

kepada konsumen

'PE‘BD‘;[,‘"L‘,{E;SBY https://phariyadi.foodreview.co.id/

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

1. PURPOSE

2. SCOPE

3. DEFINITION OF TERMS

4. GENERAL PRINCIPLES

5. MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS ON THE LABEL

6. MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS BY MEANS OTHER THAN ON THE LABEL
7. PROVISIONS FOR SPECIFIC TYPES OF NON-RETAIL CONTAINERS

'PE‘BD‘;[,‘"L‘,{E;SBY https://phariyadi.foodreview.co.id/
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

PURPOSE

SCOPE

DEFINITION OF TERMS

GENERAL PRINCIPLES

MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS ON THE LABEL

MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS BY MEANS OTHER THAN ON THE LABEL

7. PROVISIONS FOR SPECIFIC TYPES OF NON-RETAIL CONTAINERS

7.1 Non-retail container used as food transportation unit13
Dalam hal kemasan non-ritel digunakan sebagai unit transportasi dan tidak memungkinkan memiliki label, semua
informasi yang dipersyaratkan harus diberikan dalam dokumen pelengkap atau melalui sarana lain yang sesuai
(misalnya secara elektronik antara bisnis ke bisnis) dan harus dapat ditelusuri secara efektif keterkaitannya dengan
pangan dalam kemasan tersebut.
(In the case of a non-retail container used as a food transportation unit that is not amenable to possess a label, all the information required under Section 5 and

Subsection 6.1 shall be provided in the accompanying documents or through appropriate other means (e.g. electronically between food businesses) and shall be
effectively traceable to the food in such containers).

R R
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»2. Standar Umum Pelabelan Pangan Dalam Kemasan (Wadah) Non-ritel
(CXS 346-2021)

PURPOSE

SCOPE

DEFINITION OF TERMS

GENERAL PRINCIPLES

MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS ON THE LABEL

MANDATORY INFORMATION REQUIREMENTS BY MEANS OTHER THAN ON THE LABEL

7. PROVISIONS FOR SPECIFIC TYPES OF NON-RETAIL CONTAINERS
7.1 Non-retail container used as food transportation unit13
7.2 Non-retail container containing multiple types of food
Jika kemasan non-ritel berisi beberapa jenis pangan, informasi wajib yang dipersyaratkan harus diberikan untuk
semua jenis pangan yang terdapat di dalam kemasan tersebut.

(Where a non-retail container contains multiple types of food, the mandatory information required by Section 5 and Subsection 6.1 shall be provided for all the types of foods contained therein).

R R

7.3 Non-retail container providing visual access
Dalam hal kemasan non-ritel, yang memberikan akses visual dan terbaca ke semua informasi yang dipersyaratkan
oleh Bagian 5 pada label pangan dalam kemasan (CXS 1-1985) yang dikemas di dalam kemasan non-ritel, informasi
yang ditentukan dalam Bagian 5 tidak diperlukan. gn te case ofa non-retait container, which provides visual and egibie access to all the information required by
Section 5 on the label of prepackaged foods within the tail ir the ir ic it in Section 5 is not required).

1PB University
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»3. Standar Umum Pelabelan dan Klaim untuk Pangan Diet Khusus dalam
Kemasan

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/en/?committee=CCFL

GENERAL STANDARD FOR THE LABELLING OF AND CLAIMS FOR

Jika produk Anda: PREPACKAGED FOODS FOR SPECIAL DIETARY USES

- Pangan diet khusus, berklaim

- Pangan yang diolah atau diformulasikan (CXS 146-1985)
secara khusus untuk memenuhi kebutuhan
diet tertentu yang timbul karena keadaan 1. SCOPE

fisik atau fiSiOlOgiS tertentu dan/atau This standard applies to the labelling of all prepackaged foods for special dietary uses as defined in Section
. 2.1 to be offered as such to the consumer or for catering purposes and to certain aspects relating to the
penyakit dan gangguan tertentu dan yang presentation thereof: and to claims made for such foods.
disajikan sedemikian rupa.
. e DESCRIPTION
- Komposisi pangan harus berbeda secara A s
L . L. i 21 Foods for Special Dietary Uses are those foods which are specially processed or formulated to satisfy
Slgnlfl kan dari kOmpOSlSl pangan biasa particular dietary requirements which exist because of a particular physical or physiological condition and/or
yang sejenis jika pangan biasa tersebut specific diseases and disorders and which are as such.’ The of these f iffs must
b

differ significantly from the composition of ordinary foods of comparable nature, if such ordinary foods exist

ada.

B IPB Eﬁ%ﬁﬂsﬂy https://phariyadi.foodreview.co.id/

23

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»3. Standar Umum Pelabelan dan Klaim untuk Pangan Diet Khusus dalam
Kemasan

Catatan Khusus:
Pelabelan Gizi (Nutrition Labelling), meliputi hal-hal berikut:

(a) Jumlah energi per 100-gram atau 100 ml pangan dijual dan jika sesuai per jumlah tertentu sesuai saran
konsumsi, dinyatakan dalam kilokalori (kkal) dan kilojoule (kJ).

(b) Jumlah gram protein, karbohidrat tersedia dan lemak per 100 gram atau 100 ml pangan dijual dan bila perlu
per jumlah jumlah tertentu sesuai saran konsumsi.

(c) Jumlah total zat gizi khusus atau komponen lain yang mencirikan kegunaan pangan diet khusus yang
dimaksudkan per 100 gram atau 100 ml pangam dijual dan, jika sesuai, per jumlah tertentu sesuai saran
konsumsi.

4.3 Nutrition labelling

4.3.1 Nutrition labelling shall include the following:

(a) The amount of energy per 100 grammes or 100 ml of the food as sold and where appropriate per specified quantity of the food as for jon, expi in ie /Iwa/) and kitojoules (k).

(b) The number of grammes of protein, available carbohydrate and fat per 100 grammes or 100 mi of the food as sold and where jate per sp quantity of the food as

(c) The total quantity of those specific nutrients or other components which provide the characterizing essential feature for the special dietary use for which the food is intended per 100, grammes or 100 ml of the food as
sold and, where appropriate, per specified quantity of the food as suggested for consumption.
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»4. Standar Pelabelan dan Klaim untuk Pangan Keperluan Medis Khusus

( ) : |CODEX STAN 180-1991 Page 10f 3
Jika p roduk Anda: STANDARD FOR THE LABELLING OF AND CLAIMS

FOR FOODS FOR SPECIAL MEDICAL PURPOSES
- PKMK CODEX STAN 180-1991

- Pangan untuk penggunaan diet khusus
yang diproses atau diformulasikan secara ! SCOPE

khusus dan disajikan untuk pengaturan diet This standard applies to the labelling of and claims for foods for special medical purposes as defined in
pasien dan hanya dapat digunakan di Section 2 below, and presented as such.
bawah pengawasan medis. 2. DESCRIPTION

Foods for special medical purposes are a category of foods for special dietary uses which are specially
processed or fc lated and p d for the dietary of patients and may be used only under medical
supervision. They are itended for the exclusive or partial feeding of patients with limited or impaired capacity to

take, digest, absorb or metabolize ordinary foodstuffs or certain nutrients contained therein, or who have other
special medically-d ined nutrient requi whose dietary management cannot be achieved only by
modification of the normal diet, by other foods for special dictary uses, or by a combination of the two.

178 University
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»5. Cek kesesuaian produk Anda dengan Standar Codex

- https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/ :

Codex
Reference Title Committe
e
CXS 175-1989 Standard for Soy Protein Products CCVP 2019
CXS 298R-2009 Regional Standard for Fermented Soybean Paste CCASIA 2020
CXS 313R-2013 Regional Standard for Tempe CCASIA 2017

CXS 322R-2015 Regional Standard for Non-Fermented Soybean Products CCASIA 2017
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»5. Cek kesesuaian produk Anda dengan Standar Codex

- https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/ :

Format Baku Standar CODEX untuk Produk (Komoditi):
+ Name of the standard
* Scope
» Description
» Essential composition and quality factors
* Food additives
+ Contaminants

Hygiene

Weights and measures

Labelling Labelling

Methods of analysis and sampling

. IPBsolgjnn"L\fnigslty https://phariyadi.foodreview.co.id/

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»5. Cek kesesuaian produk Anda dengan Standar Codex
& CEK Standar Umum Pelabelan Pangan dalam Kemasan (CXC 1-1985):

CXS 313R-2013 3

6. HYGIENE

6.1 It is recommended that the product covered by the provisions of this Standard be prepared and handled in
accordance with the appropriate sections of the General Principles of Food Hygiene (CXC 1-1969), and
other relevant Codex texts such as Codes of Hygienic Practice and Codes of Practice.

6.2 The products should comply with the microbiological criteria established in accordance with the Principles
and Guidelines for the Establishment and Application of Microbiological Criteria related to Foods (CXG 21-
1997).

LABELLING

7.1. The products covered by the provisions of this Standard shall be labelled in accordance with the General
Standard for the Labelling of Prepacked Foods (CXS 1-1985).

Labelling

2 IPB University
- Bogor Indanesia —
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»6. Cek Pedoman yang dikeluarkan CCFL, sesuai dengan kategori produk

Anda https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/guidelines/en/

. Codex Last

REfEEEE U ool [l modified
CXG 1-1979  General Guidelines on Claims CCFL 2009
CXG 2-1985  Guidelines on Nutrition Labelling CCFL 2021
CXG 23-1997 Guidelines for Use of Nutrition and Health Claims CCFL 2013
CXG 24-1997 General Guidelines for Use of the Term "Halal" CCFL 1997

: Guidelines for the Production, Processing, Labelling and
oSS AR Marketing of Organically Produced Foods A AU
CXG 76-2011 Compllatlgn of Codex texts rglevant to the labelling of CCFL 2011
foods derived from modern biotechnology
'Pgna‘,;janngslty https://phariyadi.foodreview.co.id/

Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

B) 7. BACK TO BASIC: GPFH (2020) TGRS
General Principles of Food Hygiene (CXC 1-1969)

P Bud CODEX ALIMENTARIUS
. \ﬁ’d ra m u aya INTERNATIONAL FOOD STANDARDS @v > work‘.Hea‘kh

§ W7 Organization
Keama’.an \’angan Keamanan Pangan

GENERAL PRINCIPLES OF FOOD HYGIENE
CXC 1-1969

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/it/?committee=CCFH Adopted in 1969. Amended in 1999. Revised in 1997, 2003, 2020. Editorial corrections in 2011.
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Aspek pelabelan yang perlu diperhatikan produsen pangan
berbasis kedelai untuk kesiapan ekspor?

»7. BACK TO BASIC: GPFH (2020)

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

GPFH (CXC 1-1969),
General Principles of Food Hygiene (CXC 1-1969) Rev. 2020

CODEX ALIMENTARIUS

- New Decision Tree (2022)

GENERAL PRINCIPLES OF FOOD HYGIENE

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-standards/it/?committee=CCFH

h 1P8 University

@i @) s
» Chapter One (Good Hygiene Practices/GHPs) =
» Chapter Two (HACCP System and Guidelines
for Its Application) :

Adopted in 1969. Amended in 1999. Revised in 1997, 2003, 2020. Editorial corrections in 2011.
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TERIMA KASIH

https://phariyadi.foodreview.co.id/
@ purwiyatno_hariyadi
W @phariyadi
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